
 

F O O D &

H A P P I N E Z Z
1 4  N O V E M B E R  2 0 1 9
H O T E L  D E  G O U D F A Z A N T  

€  1 0 5 , 0 0  P . P .

H O S P I T A L I T Y  G A L A

B E S T E L  H I E R  J E  T I C K E T S  

S P O N S O R E D  B Y

https://p.easydus.com/project/2fb143ef-5852-4870-98e9-b32542cd65ab/form/11?sig=2cc680cf120865f95f127b5dc51136d3ae775f6dcd2d8f9239d4c02765989efd


WAT
PROGRAMMA

 

WIE
SPREKERS

 F R A N K

V E L D H O F

Frank is Operationeel Directeur bij Hutten
en heeft een boeiend verhaal over het
effect van het toepassen van geluk
competenties.

WAAR
DATUM EN LOCATIE

 

H O T E L  D E  G O U D F A Z A N T  

Geen hotel, maar het eerste grootstedelijk
restaurant dat iedere avond weer 200 gasten
ontvangt. Aambeeldstraat 10h - Amsterdam

 

1 4  N O V E M B E R  2 0 1 9  |  1 2  -  6  P M  |  €  1 0 5  P . P .

PROGRAMMA
1 2 P M O P E N I N G S L U N C H

 1  P M S P R E K E R S  M E T  P A S S I E

 4  P M M E E T  &  G R E E T

 6  P M S L U I T I N G

 

V E R O N I Q U E

K I L I A N

Veronique is werkgelukdeskundige en auteur
van de bestseller Geluk op het werk? Train je
gelukscompetenties! Veronique geeft samen
met Frank praktische tips hoe je met
gelukscompetenties je werkgeluk vergroot.
 

M I E K E

V E R D U I J N

Mieke is Developer Food & Beverage at Royal
Schiphol Group. 70 Miljoen passagiers reizen
per jaar via Schiphol. Hoe worden F&B
concepten op de luchthaven ontwikkeld en
waarom ? 
 
 

S T I J N

V E R S T I J N E N

Stijn is General Manager bij Deliveroo
met 60.000 bezorgers van eten en drinken
wereldwijd. Stijn vertelt ons alles over het
proces van je favoriete restaurant tot aan de
huisdeur.
 

 C H R I S T I A N

O U D I J K

Christian is CCO van Vermaat Groep.
Hospitality, eten en drinken komen samen op
locaties als het Rijksmuseum, restaurant NOK
en Wils. De toonaangevende horeca op maat
over continu presteren op het hoogste niveau. 

 
R E M K O

V A N  D E R  G R A A F F

Remko is Manager Food bij AAG,  President  

FCSI EAME en dagvoorzitter. 


